MENU

Entradas: Pataniscas de bacalhau, Orelheira com molho verde, Feijoada, Pratos de Atum, Saladas Variadas, Bola
(Fabrico Proprio), Azeitonas com molho da casa, Péra com Requeijdo, Queijoa em folha de Oliveira, Enchidos caseiros.

Sopa: Sopa de legumes, Sopa do dia (diferente todos os dias)

Peixe: Bacalhau com broa, Polvo grelhado, Espetada de lulas com gambas, Espetada mista de camardo, Bacalhau a
Jéréré (Bacalhau servido com broa).

Carne: Porco bisaro, Porco Serrano, , Lombo de porco preto, Naco a Jéréré com queijo da Serra.

Todos os pratos sdo servidos com batata a murro e legumes, podendo ser escolhido outro acompanhamento

Sugestdes do Chefe: Mista grelhada de porco preto com migas, Grelhado de porco Serrano com grelos e Batata
mascada. Uma deliciosa mistura de carne e peixe: Monte Mar (Entremeado de Javali, e Febra de Javali, Camardo
grelhado), Espetada de Tamboril e Lulas. Servido com batatas marcadas e saladas mistas.

Sobremesas: Mousse de chocolate, Baba de camelo, Bolo de bolacha, Cheesecake, Tarte de morango, Bolo de
chocolate, Monumental de fruta, Charlotte de chocolate, Quindim, Babas de anjo, Frutas da época, Gelados, Queques
gelados, Arroz doce com gelado.

Vinhos: Do Douro, com algumas marcas de outras regioes.



